T00 CHEESE 13.00€
Stick Mozza, bouchées camembert, Bouchées

flammekueche

TOO FISH 13.00€

Accras de morue, Pépite d'encornet ail/persil, Crevettes
panko

100 CHICKEN 13.00€
Chunks, brochette poulet teriyaki, oignons rings

PLANCHE ARDECHOISE 16.50€
Saucisson, caillette, jambonnette, chevre de 1'lbie, cornichons,
beurre

CHICKEN BOLNEW 13.00€
Filets de poulet panés frits

LA PORTION DE FRITES 3.00€

Sauces: Blanche, Bbqg, Samourai, Ketchup, Mayonnaise, Moutarde

N U S S A L A D E S Vinaigrette maison

e TOMATES / BURRATA (supplément 2.00 € sur formule) 14.5 0 €
“ Tomates anciennes, Burrata, basilic, olives noires
= AUVERGNATE 13.00€

®® Salade, tomates, bleu, croutons, lardons

% CAMPAGNARDE

Salade, tomates, oignons cuits, lardons, oeuf

& oo 14.00€

13.00€ &=

Salade, tomates, oeuf, poulet, copeaux de grana padano, croutons

0S VIANDES

Accompagnement Frites, salade verte, tomates

RIBS DE PORC MARINES A LA PROVENCALE 200/220gr 18.00€
ENTRECOTE 180/200 gr 20.00€
STEAK HACHE DU BOUCHER 150 o1 13.00€
STEAK HACHE DU BOUCHER A CHEVAL 150 gr 14.50€
Steack haché du boucher avec un oeuf au plat

STEAK TARTARE DE BEEUF 180 gr 20.00€
CARPACCIO DE BEUF 210 gr 23.90€

Pesto, copeaux de grana padano, oignons, vinaigre balsamique,
huile d'olive

SAUCE AU CHOIX
POIVRE VERT - BLEU
CREME DE TRUFFE 4.00€

| SOUS-BOIS

& Salade, tomates, jambon, Brie, ceuf

ARDECHOISE

14.00€ &

14.50€

Salade, tomates, jambon cru, chévre chaud de 1'Ibie

= ROYANS

Salade, tomates, lardons, ravioles grillées

" BOUETTE

Salade, tomates, frites, Cheévre chaud de I'lIbie

7 FRA|GHEUR (supplément 2.00 € sur formule)

% Salade, tomates cerises confites, noix de pétoncle, crevettes,
| asperges, vinaigre balsamique, persil/ail

; CAMEMBERT CHAUD (supplément 2.00 € sur formule)

z Salade, tomate, camembert chaud, saucisson, jambonnette,

14.50€

16.00€

jambon cru, Frites

15.50¢ |8

17.50€ &=

Nos PATES
PATES CARBONARA

GRATIN DE RAVIOLES (Uniquement le soir)
PATES A LA CREME DE TRUFFE 19.00€

Tagliatelle, creme de truffe, chiffonnade de jambon truffé,
copeaux de grana padano

MENU ENFANT

1 coca verre / 1 sirop / 1 jus de fruits au choix
Plat: Chunks de filet de poulet frites ou steak haché frites
ou Pates Jambon
Dessert: 1 Boule de glace au choix
ou une glace rocket

11.00€

_ 0S ]DIZZAS
" BASETOMATE

~ JAMBON £
- Tomate, jambon, fromage rapé
We
- NAPOLITAINE
- Tomate, anchois, ail, fromage rapé
' MOZZARELLA
Tomate, Mozzarella, basilic, fromage rapeé
REINE
Tomate, jambon, champignons, fromage rapé
ANDALOUSE
Tomate, Chorizo, oignons, poivrons, fromage rapé
PERSILLADE

#Tomate, jambon, mozzarella, persillade, fromage rapé

GAMPAGNARDE

Tomate, oignons, lardons, fromage rapé

&' GOURMANDE

! Tomate, lardons, chevre, miel, fromage rapé

9 BIE

Tomate, jambon, chevre, oeuf, fromage rapé

ROYALE

Tomate, jambon, champignons, oeuf, fromage rapé

ARDECHOISE

&' Tomate, lardons, chevre, caillette, fromage rapé

 PROVENCALE

11
12.

12.
12

13,

13.
.00€
.00€

13
13

3.
13.
13.

(Uniquement le soir)
(supplément / modification 1.00 €)

.00€

00€
00€

.00€
12

00€
00€
00€

00€
00€
00€

¢kMTomate, aubergines, courgettes, oignons, poivrons, fromage rapé

QUATRE FROMAGES

# Tomate, bleu, chevre, mozzarella, fromage rapé

< [TALIENNE

M Tomate, rondelles de tomates, persillade, mozzarella
$ rapée, apres cuisson : chiffonade de jambon cru

=% BURGER
& cheddar, créme, fromage rapé

! COCHONAILLE
¥ Tomate, effiloché de porc provencal, oignons,
W mozzarella rapée, oeuf

& POULET THAI

"““Creme, poulet, oignons, curry rouge, fromage rapé

- SPECIALE
__Creme, lardons, chevre, fromage rapé

REINE BLANCHE

Creme, jambon, champignons, fromage rapé

- 1 ALPINE

"Creme, reblochon, lardons, oignons, fromage rapé

ROYANNAISE

- Créeme, ravioles, saumon, fromage rapé

= 0CEANE

= Créme, ail, pétoncles, crevettes, fromage rapé
{ LA CHEF (supplément 2.00 € sur formule)

13.00€
13.00€

13.

% Tomate, viande hachée, ceuf, oignons, tomates fraiches,

13.

12

13.

13.
12.

13

16

== Creme, creme de truffe, mozzarella rapée, jambon truffé
apres cuisson : roquette, Buratta, vinaigre balsamique, tomates

Ecerises confites

—

00€

00€

.50€

00€
00€

50€

00€¢ 1
00€ &
45
14,

00€ '

00€ =




BOISSONS NON ALCOOLISEES m

JUS DE FRUITS INTERLUDE ARDECHOIS 25c¢1

VIN DE PAYS

3.40€

Pomme-Framboise - Nectar d’Abricot - Nectar de Péche - Nectar de Fraise Rouge, Rosé, blanc ROSE 75¢l
SIROPS 25cl AUVERRE 20c1 2.50€ RIS D'ARDECHE 15.50€
Grenadine, Menthe, Citron Acide, Orgeat, Fraise, Péche, Kiwi, AU PICHET : FONTAINE DU ROURE 15.50€
Fram!ooise, Menthe glaciale, Violette, Passion 1/4 de Litre 3.00¢€ GUVEE D'UNE NUIT 16 g 00€
AL'EAU 1.90€ 1/2 Litre 5.50€ gRELE 16.00€
AVEC LIMONADE 2 00€ e 9.00¢€ .
0ASIS 25cl 3.00€
COCACOLA 33cl 3.00€ ROUGE 75cl ; BLANC 75cl
Coca classique, Cherry ou Zéro : TERRE DE FRIGOULE RESERVE CHARDONNAY
ORANGINA ~ 25cl 3.00€ Syrah 16.00€ foulE pouce 20.00€
FANTA ORANGE 25cl 3.00€ PINOT NOIR ; : 17.00€ Vendanges tardives sucreées
FUZETEA PECHE 25cl 3.00€ TERRE DE CHENE RESERVE 16.00€
SCHWEPPES 25¢l " Merlot, Syrah, Cabernet
3.00€ CHAMPAGNE (75¢cl)
AAgrames e MAGNUM DE ROSE (150¢h) BRUT 49 00€
REDBULL 25c1 3.50¢€ FONTAINE DU ROURE 28.00€ :
_JUPILERO® 25cl 3.50€

BOISSONS A\LCUULISEES

& | BIERES PRESSIONS

EAUX MINERALES NATURELLE ET GAZEUSE SELECTION DU BARMAN

# NATURELLE Plate 150cl

3.00€ M .
v ..y Jupiler Blonde Selon arrivage
% VALS Gazeusesscl  2.60€ Gazeuse7scl ~ 4.50€ K8 BOCK 15cl 2.00€ | BOCK 15cl 2.50€
S DEMI 25¢l 2.80€ | DEMI 25cl 4.00€

COCKTAILS M AISON U SIREUX soc 5.50€ | SEREX  socl 8.00€
B AVEC ALCOOL: 40CL ¢ FORMIDABLE 1. 10.80€ | FORMIDABLE 1T 14.00€
S Moo 8.00€ B oparr 25t 27.00€ | GRAFE 2 33.00€
& Rhum Blanc 2cl, Rhum brun 2cl, vals, citron, menthe, sucre de canne
&% liquide, sucre 4 : 25cl
3 OMBIE 8.00€ ; PANACHE, MONAGO, TANGO =o€ 3.00€
E- Rhum blanc 2cl, Rhum brun 2cl, grenadine, jus d'ananas, sucre de R DUVEL  Bouteille 33cl 2.00€
i CoIRT T e SY oue PR BIERES ARDECHOISES 5.00€  DIGESTIFS 4cl

8.00€ 8 o 11E GOUTTE DE MALTMOUTH 331
. Blonde
: BISETTE DE BIQUETTE 33cl

ruits rouges: Framboise, Myrtille,

VODKA, GIN, GRAND MARNIER, RHUM, MARIE
BRIZARD, GET 27, GET 31, GET MENTHE ET
CITRON, LIMONCELLO, JAGERMEISTER, EAU DE

8.00€

15.50€ il

3 i

(| af >
X ...-F“*:‘ E

b= o A

4, e

Pt L

4 50c PR

& APEROL SPRITZ 8.00€ ' Hibiscus VIE DE POIRE, COIRON, COGNAC, MALIBU,
72 Apérol (4cl), Prosecco, orange, sucre F¥8 | LARDE CHOUETTEIPA 53¢l LIQUEUR DE CHATAIGNE
- b4 Fortement houblonné
@l SANS ALCOOL: 4@CL S LACROBLANCHE  33cl PLANCHE DE 10 SHOOTERS ~ 40.00€
% VIRGIN MOJITO 6.00€ B&MBlanche, citron, basilic gu CEORGRIT I Lot [
Vals, citron, menthe, sucre de canne liquide, sucre . TRIPLETTE 33cl GE;LGSM
Z BIE W e Triple (8°) RHUM
= M d he fraiche, Red bull d li 7'2100€ M ci e 5. ue.
orceaux ananas, menthe fraiche, Re ull, SsucCcre de canne liquiae,
sucre i APERITIFS RPE e g'ggg
RICARD /51 2cl 3.00€ | CREMEDEBUMBU 4cl : . -
ﬁ BOISSONS CHAUDES s 'y DI R
: MARTINI 4c1 : BABY 3.00€
CAFE EXPRESSO 1.50€  CAPUCCINO 3.50€ 3 Bianc, Z;ecnge - ENTIER zzfil 4.50€ PN : e
5;1 gg?gg;ﬁ;g 2.70€  GRANDCHOCOLAT 3 : 882 L. PORTO 4cl g : 882 JACK DANIELS 4cl 5 00¢c. L0 it ® ey Wy
> 1.70€ LAIT i 1 KR 10cl : : s o ST 2.5
7% Ei? ; iy o : - BOUTEILLES ALCQOOL 3 AL 5
= ‘4 vin blanc avec Cassis, Framboise, 5 o saty -
: GRAND CAFE CREME 2 . 9 O € THE / |NFUS|0N 2 . 7 0 € Chétajgne, Péche, Mire, Myrtj]]e BALLANT'NES 70cl 5 0 : 0 0 € -shc{f\"‘:;é‘ ‘; ; y
| : MYRO 1 3.00€ | JACKDANELS 70cl 55.00€ .= <
E PETIT DEJEUNER COMPLET 7.50€ Créme 1doecmyrtj]]e, vin rosé GET 27 OUGET 31 70cl 50.00€ .
E Pain, beurre, confiture, un verre de jus de fruits 25cl, une grande boisson 3 glﬁgsiggﬂuiggix e — 4.00€ I copon 7o0ct 60.00€

chaude au choix

e _.-' . L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE , A CONSOMMER AVEC MODERATION. POUR VOTRE SANTE, PRATIQUEZ UNE ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE
- ST e e _- et e P e

R e =
g M“.—'-P'_-—m--—_’t*

e




	Nos tapas
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	16.50€
	13.00€
	3.00€

	Nos Salades
	Nos Formules
	18.00€
	14.00€

	Nos viandes
	18.00€
	20.00€
	13.00€
	14.50€
	20.00€
	23.90€

	COIN gOURMAND
	17.00€
	18.00€
	18.00€
	18.50€
	18.50€

	Nos Pâtes
	Menu Enfant
	11.00€


	Nos Pizzas
	BASE TOMATE
	11.00€
	12.00€
	12.00€
	12.00€
	12.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€
	13.00€

	BASE CRÈME
	12.50€
	13.00€
	13.00€
	12.00€
	13.00€
	13.50€
	14.00€
	16.00€
	2.50€
	4.00€
	CHICKEN BOL
	14.50€
	13.00€
	13.00€
	14.00€
	14.00€
	14.50€
	14.50€
	16.00€
	15.50€
	17.50€


	Vins
	VIN DE PAYS
	ROSÉ
	2.50€
	15.50€
	15.50€
	3.00€
	16.00€
	5.50€
	16.00€
	9.00€

	ROUGE
	BLANC
	15.50€
	16.00€
	20.00€
	17.00€
	16.00€

	MAGNUM DE ROSE
	28.00€

	CHAMPAGNE
	49.00€


	Boissons Alcoolisées
	BIÈRES PRESSIONS
	2.00€
	2.80€
	5.50€
	10.80€
	27.00€

	SÉLECTION DU BARMAN
	2.50€
	4.00€
	8.00€
	14.00€
	33.00€
	3.00€
	5.00€

	BIÈRES ARDÉCHOISES
	5.00€

	APÉRITIFS
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	4.00€

	DIGESTIFS
	4.50€
	40.00€

	RHUM
	6.00€
	6.00€
	6.00€

	WHISKY
	3.00€
	4.50€
	5.00€

	BOUTEILLES ALCOOL
	50.00€
	55.00€
	50.00€
	60.00€


	Boissons non alcoolisées
	JUPILER 0°
	3.50€

	EAUX MINERALES NATURELLE ET GAZEUSE
	2.60€
	3.00€
	4.50€


	Cocktails Maison
	8.00€
	8.00€
	8.00€
	8.00€
	6.00€
	7.00€

	Boissons chaudes
	1.50€
	2.70€
	1.70€
	2.90€
	7.50€


	CARTE
	3.40€
	1.90€
	2.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.00€
	3.50€
	AVEC ALCOOL: 40CL
	8.00€

	SANS ALCOOL: 40CL
	3.50€
	3.00€
	2.00€
	2.70€



